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CUISINE MEDITERRANEENNE, SANTE & DURABILITE

Des masterclass
qui allient plaisir, santé
et environnement.

FoodPrint crée des ateliers de cuisine
méditerranéenne immersifs pour vos
événements, team-buildings et expériences VIP.
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ENVIRONNEMENT

Des choix durables, locaux
et de saison pour réduire
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SANTE

Une cuisine méditerranéenne
mondialement reconnue pour
ses vertus sur la santé et le notre impact.

bien-étre.

NOS ATELIERS

Dans nos ateliers, nous partageons bien plus que des recettes:
des notions de santé, bien-&tre et environnement sont
dispensees tout en s'amusant et surtout en régalant les papilles.
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MASTERCLASS DEMI-JOURNEE
2H IMMERSIVE
4H

Un atelier interactif,
convivial et gourmand.

N A PARTIR DE
990 € HT

Tarif variable selon le nembre
de participants et le lieu.
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Fermats adaptables
a vos besoins

Une expérience compléte
mélant cuisine, nutrition
et échanges.

A PARTIR DE

2 500 € HT

Tarif variable selon le nombre
de participants et le lieu.
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Partout en France,
Espagne & Suisse
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LUDIQUE & CONVIVIAL

Des ateliers interactifs ou
chacun euisine, apprend
et partage.

AVEC LA CHEFFE

MARINA
DE LA FUENTE
VILLAMEDIANA

v Ancienne cheffe en maisons 5%
(Relais & Chateaux, Suisse, Singapour)

¥ Lauréate nationale du Prix Promesas
de la Haute Cuisine — Le Cordon Bleu 2015

v Professeure d'arts culinaires a I'Université
Francisco de Vitoria (Madrid)

¥ Master en nutrition et santé

v Collaboration avec la Fondation MD Anderson
sur I'alimentation adaptée en oncologie
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Team-building, séminaires,
clients & événements VIP

Une approche alliant plaisir,
sens et impact positif

CONTACT
Elisa Jourde
Fondatrice de FoodPrint

0678 3445 98

elisa.jourde@foodprint.eco

www.foodprint.eco




